
Fromage en supplément
3,00 €

Mercredi 14 mars 

Examen
pas de menu

Vendredi 09 mars

Examen
pas de menu

Mardi 13 mars
22€ - boissons non comprises

Soufflé au comté
- - -

Potée comtoise
- - -

Tartelette aux fruits rouges

Jeudi 08 mars

Menu
d’examen

Mardi 06 mars
20€ - 1/4 boissons comprises

Fricassée de champignons
- - -

Estouffade de bœuf 
à la provençale

- - -
Tarte en bande aux fruits

Mercredi 07 mars

Menu
d’examen

Jeudi 15 mars
22€ - boissons non comprises

Vendredi 16 mars
18€ - 1/4 boissons comprises

Feuilleté aux asperges
- - -

Carré d’agneau rôti 
et légumes primeur

- - -
Tiramisu aux fruits exotiques

Tomates mozzarella et basilic
- - -

Spaghettis bolognaise
- - -

Tiramisu

Vendredi 30 mars
18€ - boissons non comprises

Tarte à la provençale
- - -

Pavé de saumon à l’oseille
- - -

Choux pâtissier

Mercredi 28 mars
20€ - 1/4 boissons comprises

Shrimp’s cocktail
- - -

Poulet grillé à l’américaine
- - -

Parfait glacé 
au Grand Marnier

Mardi 27 mars
20€ - 1/4 boissons comprises

Potage saint germain
- - -

Entrecôte grillée, 
sauce béarnaise

- - -
Banane flambée, 
glace aux œufs

Mardi 20 mars

Examen
pas de menu

Jeudi 29 mars
20€ - 1/4 boissons comprises

Tarte fine au ris de veau et 
champignons

- - -
Rognons de veau 

flambés au genièvre
- - -

Entremet aux fruits

Mercredi 21 mars
Jeudi 22 mars

Examen
pas de menu

Vendredi 23 mars
18€ - boissons comprises

Lentilles vertes et œufs 
ou asperges chaudes 

sauce mousseline
- - -

Dorade ou entrecôte 
- - -

Fromage
- - -

Fondant caramel 
ou ananas flambé

Vendredi 16 mars Soirée
20€ - boissons comprises

Tartare pourpre végétal, 
crème aux 4 épices

- - -
Bar en croûte, 

gratin d’oignons nouveaux 
aux pâquerettes

- - -
    Fromage

- - -
Betteraves et mûres aux fleurs de 

sauge ou sorbet de légumes de  
fruits et coulis de fruits rouges

Mercredi 04 avril
22€ - boissons non comprises

Foie gras pain d’épice 
et confiture d’oignons 

- - -
Pigeon à la catalane

- - -
Sorbet melon 

et sabayon au muscat

Mardi 03 avril
22€ - boissons non comprises

Navarin de Lotte
- - -

Aiguillette de volaille 
aux gambas

- - -
Crème catalane 

aux abricots

Vendredi 06 avril
18€ - boissons non comprises

Salade de pommes de terre 
et hareng fumé

- - -
Carbonnade flamande

- - -
Île flottante

Mardi 10 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Tempura 
de légumes et crevettes, 

sauce gaspacho
- - -

Pastilla d’agneau aux épices
- - -

Clafoutis aux cerises

Jeudi 05 avril
18€ - boissons non comprises

Tarte fine de rouget
- - -

Sauté de veau marengo
- - -

Choux patissier

Mercredi 11 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Bouchée à la reine
- - -

Pièce de bœuf grillé, 
sauce béarnaise

- - -
Buffet de dessert

Jeudi 12 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Vendredi  13 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Asperges tièdes, 
œufs pochés,

Chiffonnade de jambon cru
- - -

Sole meunière
- - -

Soupe de melon aux fraises

Duo de foie gras
 - - -

Carré de porc poêlé, 
légumes glacés

- - -
Paris Brest

Mercredi 25 avril
22 € - boissons non comprises

Émincé de melon 
et magret de canard fumé

- - -
Pavé de turbot 

aux herbes fraîches
- - -

Tartare aux fruits frais

Mardi 24 avril
22 € - boissons non comprises

Salade quercynoise
- - -

Entrecôte grillée, 
sauce roquefort

- - -
Feuilleté aux fruits

Vendredi  20 avril
18 € - boissons non comprises

Avocat crevette
- - -

Bœuf rôti et petits légumes
- - -

Mousse au chocolat

Jeudi 19 avril
18 € - boissons non comprises

Œufs mimosa
- - -

Steak au poivre
- - -

Salade de fruits frais

Mercredi 18 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Potage cultivateur
- - -

Osso bucco, risotto
- - -

Forêt noire

Jeudi 26 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Feuilleté aux fruits de mer
- - -

Quasi de veau braisé
- - -

Tarte au citron meringué

Vendredi 27 avril
18 € - boissons non comprises

Flamenkuch
- - -

Jarret de porc braisé
- - -

Salade de fruits frais

Mardi 17 avril
20 € - 1/4 boissons comprises

Soufflet au fromage
- - -

Sauté de veau marengo
- - -

Entremets aux fruits, 
sauce anglaise
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CHÂTEAU 
FORTIER
uniquement sur 
réservation au

03 27 32 94 30

Menus


