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Valarep Château Fortierwww.lyceedampierre-valarep.fr
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vous propose ses menus pour les mois 

vous propose ses menus pour les mois 

de mars et d’avril.
de mars et d’avril.

Le restaurant d’application 

Le restaurant d’application 

dudu  

CChâteauhâteau  FFortierortier



vendredi 01 mars
28€ - boissons non comprises

Soupe de poisson
- - -

Côtelettes d’agneau persillées
mousseline de carottes 

et poêlée de champignons 
- - -

Fromage
- - -

Salade de fruits 
au vin moelleux et macarons

jeudi 14 mars
23€ - boissons non comprises

Toasts de fromage 
et salade

- - -
Navarin d’agneau 

aux pommes
- - -

Forêt Noire

vendredi 15 mars
28€ - boissons non comprises

Soupe de poisson
- - -

Côtelettes d’agneau persillées
mousseline de carottes 

et poêlée de champignons
 - - -

Fromage
- - -

Salade de fruits 
au vin moelleux et macarons

vendredi 22 mars
28€ - boissons non comprises

Chiffonnade de jambon cru
- - -

Pavé de cabillaud 
en croûte de chorizo

riz façon paëlla
- - -

Fromage
- - -

Duo pêche fraise
granité basilic

jeudi 21 mars
18€ - boissons non comprises

Cappuccino de betterave
- - -

Hamburger maison pommes 
frites

- - -
Brownies glace vanille

jeudi 28 mars
23€ - boissons non comprises

Salade d’endive 
au bleu et noix

- - -
Filet de Dorade 
sauce vin blanc,

pommes de terre chateaux 
et purée de carottes

- - -
Tarte aux pommes alsacienne

vendredi 29 mars
28€ - boissons non comprises

Saumon mariné au citron vert 
et féroce d’avocats

- - -
Colombo de volaille, 

gratin de patate douce
 - - -

Fromage
- - -

Ananas flambés, 
sorbet passion

Menus

du mois

de mars

Réservation sur
chateau-fortier.zenchef.com 

ou au
03 27 32 94 30

Fromage en supplément
5,00 €



Menus

du mois

d’avril

Fromage en supplément
5,00 €

Réservation sur
chateau-fortier.zenchef.com 

ou au
03 27 32 94 30

vendredi 05 avril
28€ - boissons non comprises

Saumon mariné au citron vert 
et féroce d’avocats

- - -
Colombo de volaille, 

gratin de patate douce
- - -

Fromage
- - -

Ananas flambés, 
sorbet passion

jeudi 04 avril
23€ - boissons non comprises

Saumon fumé
- - -

Cuisse de lapin à la bordelaise
- - -

Dartois amande poire 
et sa meringue

jeudi 11 avril
18€ - boissons non comprises

Assiette de poisson à la Russe
- - -

Darne de poisson grillée, 
riz pilaf 

et beurre blanc
- - -

Crème brûlée

vendredi 12 avril
28€ - boissons non comprises

Réservé
Complet

vendredi 19 avril
28€ - boissons non comprises

Sardine en deux façons
- - -

Pavé de cabillaud à la plancha 
risotto d’asperges 

sauce poulette
- - -

Fromage
- - -

Rocher amande noisette, 
mousse poire

jeudi 18 avril
23€ - boissons non comprises

Accra de Morue 
sauce Tartare

- - -
Blanquette de dinde,

tagliatelles et carottes glacées
- - -

Crêpes suzette

jeudi 25 avril
23€ - boissons non comprises

Tourte de rouget 
au caviar d’aubergine 

et poivrons confits
- - -

 Dorade grillée, 
beurre aux herbes

 - - -
Ananas Flambé

vendredi 26 avril
28€ - boissons non comprises

Sardine en deux façons
- - -

Pavé de cabillaud à la plancha 
risotto d’asperges 

sauce poulette
 - - -

Fromage
- - -

Rocher amande noisette, 
mousse poire



Fromage en supplément
5,00 €

Réservation sur
chateau-fortier.zenchef.com 

ou au
03 27 32 94 30

vendredi 02 juin
27€ - boissons non comprises

jeudi 01 juin
17€ - boissons non comprises

jeudi 08 juin
22€ - boissons non comprises

jeudi 09 juin
22€ - boissons non comprises

Sardine en deux façons
- - -

Pavé de cabillaud 
à la plancha, 

risotto d’asperges 
sauce poulette

- - -
Fromages

- - -
Rocher amande noisette, 

mousse poire

jeudi 16 juin
22€ - boissons non comprises

jeudi 15 juin
22€ - boissons non comprises

Profitéroles de pétoncles, 
sauce vin blanc

- - -
Pavé de saumon cuit 

à l’unilatéral
- - -

Café gourmand

jeudi 22 juin
17€ - boissons non comprises

Panini provençale
- - -

Filet de poisson,
écrasé de pomme de terre, 

flan de champignons
- - -

Gratin de pamplemousse 
à la rose

jeudi 23 juin
22€ - boissons non comprises

C H Â T E A U  F O R T I E R

M e n u s

Réservation sur
chateau-fortier.zenchef.com 

ou au
03 27 32 94 30


