
Maroilles panés et petite 
salade

- - -
Perles du nord enroulées 

gratinées
- - -

Crème à la chicoré
- - -

Fromages en supplément

Welsh
- - -

Carbonnade flamande
- - -

Bavarois aux spéculoos
- - -

Fromages en supplément

Mercredi 30 Novembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Flamiche aux poireaux
- - -

Dos de cabillaud en croute de 
pain d’épices

- - -
Pommes riboche

- - -
Fromages en supplément

lundi 28 Novembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Oeuf farci façon chimay
- - -

Fricassée de volaille
Riz pillaf

- - -
Pain perdu

Glace vanille
- - -

Fromages en supplément

Mardi 29 Novembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Salade d’endive 
aux harengs doux

- - -
Gibelotte de volaille 

à la crème de maroilles
- - -

Tarte à la bière
- - -

Fromages en supplément

Vendredi 25 Novembre
20€ boissons non  comprises

Crème Agnès Sorel
- - -

Tournedos sauté châtelaine
- - -

Gâteau de crêpe au chocolat 
blanc

- - -
Fromages en supplément

Mercredi 23 Novembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Œufs mollet florentine
- - -

Petits farcis de légumes
Pommes de terre rissolées

- - -
Parfait  glacé au grand Marnier

- - -
Fromage en supplément

Jeudi 24 Novembre
20€ boissons  non comprises

Jalousie à la mousseline de 
poisson

- - -
Suprême de volaille vallée 

d’auge, endives sautées
- - -

Tarte Tatin
- - -

Fromage en supplément

Jeudi 01 Décembre
20€ boissons non comprises

Vendredi 02 décembre
20€ boissons non comprises

Velouté de moule au safran 
- - -

Magret de canard 
sauce aigre douce

- - -
Déclinaison de crème brulée

- - -
Fromages en supplément

Fricassée de champignons 
du moment

- - -
Estouffade 

de bœuf bourguignons 
légumes glacés

- - -
Tarte en bande

- - -
Fromages en supplément

Jeudi 15 Décembre
20€ - boissons non comprises

Filet de bar sauce mousseline
- - -

Filet de bœuf rôti sauce 
bordelaise

- - -
Paris Brest

- - -
Fromages en supplément

Mardi 13 Décembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Salade d’accueil 
- - -

Mixed grill
Sauce béarnaise

- - -
Café gourmand

- - -
Fromages en supplément

Lundi 12 Décembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Quiche lorraine
- - -

Estouffade de boeuf
bourguignone

Pommes cocottes
- - -

Salade de fruits
- - -

Fromages en supplément

Mercredi 07 Décembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Feuilleté aux fruits de mer
- - -

Blanquette de veau 
à l’ancienne

- - -
Poire belle Hélène

- - -
Fromages en supplément

Mercredi 14 Décembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Consommé
- - -

Pot au feu
- - -

Charlotte aux poires
- - -

Fromages en supplément

Jeudi 08 Décembre
20€ - boissons non comprises

Petite pêche à la nage
- - -

Mignon de porc farci 
aux champignons
Pommes de terre 

dame blanche
- - -

Ananas flambé
- - -

Fromages en supplément

Vendredi 09 Décembre
20€ - boissons non comprises

Saumon fumé maison
- - -

Emincé de volaille forestière
- - -

Biscuit roulé au praliné
- - -

Fromages en supplément

Mardi 06 Décembre
18€ - 1/4 boissons comprises

Assiette nordique
- - -

Carré de porc poêlé Choisy
- - -

Tarte fine aux pommes
- - -

Fromages en supplément

Lundi 19 Décembre
18€ - 1/4 boissons  comprises

Consommé julienne
- - -

Noisettes d’agneau
à la crême d’ail
Petits légumes

- - -
Tarte Tatin

- - -
Fromages en supplément

 

Vendredi 16 Décembre
20€ - boissons non comprises

Duo de saumon mariné 
au pesto

- - -
Faux filet grillé 

sauce Béarnaise
- - -

Entremets aux fruits
- - -

Fromages en supplément

Mercredi 21 Décembre
35 € - boissons non comprises

Foie Gras 
et son Chutney de fruits secs

- - -
Emincé de dinde 

à la forestière
- - -

Fromage chaud
Carpeaux

- - -
1 coupe de champagne offerte

Jeudi 22 Décembre
35 € - boissons non comprises

Langue Lucullus
- - -

Civet de marcassin 
Fromage chaud

- - -
Bûche chocolat blanc 

framboise
- - -

1 coupe de champagne offerte

Mardi 20 Décembre
35 € - boissons non comprises

Langue Lucullus
- - -

Civet de marcassin
Fromage chaud

- - -
Bûche 

chocolat blanc framboise
- - -

1 coupe de champagne offerte

Vendredi 23 Décembre
35 € - boissons non comprises

Foie Gras et son Chutney de 
fruits secs

- - -
Emincé de dinde à la forestière

- - -
Fromage chaud

Carpeaux
- - -

1 coupe de champagne offerte

Mardi 10 Janvier
18€ - 1/4 boissons comprises

Salade d’avocat crevettes, 
agrumes

- - -
Spaghetti bolognaise 

- - -
Authentique Tiramisu

- - -
Fromages en supplément

Lundi 09 Janvier
18€ - 1/4 boissons comprises

Darne de colin
sauce hollandaise

- - -
Magret de canard 

au poivre vert
- - -

Beignet de fruits
- - -

Fromages en supplément

Vendredi 06 Janvier
20 € - boisson non comprise

Shrimp’s cocktail
- - -

Poulet grillée à l’américaine
Sauce diable

- - -
Parfait glacé

- - -
Fromages en supplément

Jeudi 05 Janvier
20€ - boissons non comprises

Potage st germain
- - -

Entrecôte grillée 
sauce Choron

- - -
Banane flambée

- - -
Fromages en supplément

Mercredi 04 Janvier
18€ - 1/4 boissons comprises

Assiette de crudités
- - -

Tartinouflette reblochon
- - -

Tarte au flan
- - -

Fromages en supplément

Mercredi 11 Janvier
18€ - 1/4 boissons comprises

Goyère valenciennoise
- - -

Carbonnade flamande
- - -

Coupe de fruits
- - -

Fromages en supplément

Jeudi 12 Janvier
20€ - boissons non comprises

Tarte Fine De Ris De Veau
- - -

Filets de daurade 
aux endives 

et sauce à la bière
- - -

Croquandine aux agrumes
- - -

Fromages en supplément

Mardi 03 Janvier
18€ - 1/4 boissons comprises

Terrine de saumon 
sauce acidulée à la tomate

- - -
Pizza maison

- - -
Coupe de glace

- - -
Fromages en supplément

Vendredi 02 Décembre
25€ - boissons comprises

Aumonière de crêpes
- - -

Suprême de pintade
sauce chasseur
et ses légumes

- - -
Choux craquelin

A partir de 19 heures
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CHÂTEAU 
FORTIER

uniquement sur 
réservation au

03 27 32 94 30

Menus
du midi


